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ISPANAKLI YUMURTA

Yarim kilogram ispanak

1 adet orta boy sogan

4 adet yumurta

Yarim ¢orba kasigi tereyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Sogani kavurun. Yikanmig ispanaklari ve kavurdugunuz sodani bir bagka tencerede kaynayan 1,5 su bardagi
suyun i¢ine koyun. Suyunu ¢ekince tuz, karabiber, kirmizi biber ve tereyagini ekleyip iyice karistirin. 3-4 dakika
kisik ateste bekletin ve Uzerine yumurtalarn kirarak ve hafif ateste tGzerini kapatarak pisirin, Yumurtalar
istediginiz kadar pisince servis yapin.
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