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ISPANAKLI YUFKA BOREGI

1 corba kasigi zeytinyagi

1 kliclk sogan

250 gr ispanak yapragi

4 corba kasig eritilmis margarin

3 yutka

1 yumurta

1 tutam muskat

1 ¢corba kasigi rendelenmis kasarpeynir
100 gr beyazpeynir

Tuz, karabiber

Finni 190 dereceye ayarlayip isitirl. Ispanaklari yikayip bir tencereye alin. Orta ateste kapagi kapali olarak
suyunu salip cekene kadar pisirin.

Yufkalardan 12x12 cm.lik kareler kesip 16 kare yufka hazirlayin. 10 cm ¢apinda 4 yuvarlak parga kesip kalan
yufka parcgalarini yarim cm.lik ince seritler halinde kesin. Beyaz peyniri ufalayin.

Kare yufkalarin Gzerini fir¢a kullanarak eritilmis margarinle yaglayin. 4 kiigtk tart kalibini yaglayip her birine 4
kare yufkayi Ust Uste yerlestirin. Kenarlarina ve dibine parmak uglarinizla bastirarak cukurlagtirin.

Yumurtay! bir k&seye kirip tuz, karabiber ve muskat ekleyin, iyice ¢irpin. Ispanag ufalanmis beyazpeynir ve
yumurta ile karigtirin. Karigimi tart kaliplarinin icine paylagtirip yufkalarin sarkan kisimlarini Gzerine gevirip
kapatin. Uzerlerini yuvarlak yufka parcalariyla kapatip seritler halindeki yufkalari da gelisiglizel tutamlar halinde
yerlestirin. Kaliplari firin tepsisine alip 30-35 dakika kadar pisirin. Sicak ya da soduk olarak servis yapin.
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