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ISPANAKLI YAS PASTA

Selda Toycu

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
2 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi ispanak ¢ig sekilde rondodan gegirilmis
Ara Kremasi Igin:

1 paket vanilya

2 yemek kasigi un

3 su bardag st

2 yemek kagsi§i nisasta

5 yemek kasigi toz seker
1 yemek kagigi tereyagi
Uzeri Igin:

1 su bardag st

1 paket sade kremsanti

Ara kremamizi hazirlayalim. Vanilya ve tereyagi haric malzemelerimizi siite ekleyip karistiraim. Ocaga alip
pisirelim. Koyulaginca igine tereyag ve vanilyayi ekleyelim. Yag eriyince kremayi ocaktan alalim. Bir kenarda
sogumaya birakalim. Pandispanyasi i¢in yumurta ve sekeri beyazlayana kadar ¢irpalim. Rondodan gegirdigimiz
¢ig 1Ispanagi ve sivi yagi ekleyelim. Kagsikla 6zdeglesmesini saglayalim. Bir kenarda eledigimiz un kabartma tozu
ve vanilyay: karigima ekleyelim. Kagikla karigtiralim. Ardindan 2-3 dk mikserle ¢irpip birakalim. Yuvarlak firin
kabimizi yaglayalim. Karigimi dokelim. Onceden isittigimiz 160 derece firinda yaklasik 35-40 dk pisirelim. Pigen
keki sogumaya birakalim. 1 su bardagi sit ile kremsantiyi hazirlayalim. Soguyan keki ortadan ikiye bolelim.
Pastamizin Gzerine serpmek igin kekin i¢ kismindan biraz parga ayiralim. Kekin orta kismina kremayi sirelim.
Ardindan 2. kati Uzerine kapatalim. Uzerini kremsanti ile kaplayalim. Ayirdigimiz kek pargasini ufalayalim.
Kremsganti ile kapladiimiz pastamizin Gzerine serpelim.
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