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ISPANAKLI VOLOVON

Yarim kg. ispanak

1 orta boy sogan

2 yemek kasigi margarin
1 paket milféy hamuru
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

ISPANAKLARI YIKAYIP DOGRUYORUZ. o _
MARGARIN TENCEREYE KOYUP SOGANLARI YEMEKLIK DOGRAYIP HAFIFCE KAVURUYORUZ.
ISPANAKLARI ILAVE EDIYORUZ.

1-2 DK. KADAR SOTELEYIP OCAKTAN ALIYORUZ.

TUZUNU ILAVE EDIYORUZ, ILIMAYA BIRAKIN. o _ _
MILFOY HAMURUNUN BIR TANESINI YUVARLAK BIR KALIPLA VEYA BUYUK BIR BARDAK ILE KESIN.
KESTIGINIZ PARCAYI BIRAZ DAHA KUCUK BIR BARDAKLA BIiR DAHA KESIN.

DUZ PARCA ILE KESILMIS PARCAYI USTUSTE OTURTUN.

UZERINE YUMURTA SARISI SURUP.

200 C DE FIRINDA KIZARTIN - _

FIRINDAN GIKINCA HAZIRLADIGINIZ ISPANAKLI HARCI IGLERINE DOLDURUP SERVIS YAPIN.
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