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ISPANAKLI VE ZEYTINLI TART

2 yemek kasigi yogurt

125 gr margarin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 fiske tuz

Igi igin:

1 orta boy sogan

500 gr ayiklanmig 1spanak
2 yemek kasigi siviyag
250 gr siyah zeytin

250 gr beyaz peynir

1 cay kasidi pulbiber,tuz

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi kasar peyniri
1 adet yumurta

Yodurt, yumurta, un, kabartma tozu, margarin ve tuzu bir kapta iyice karistirin. Diizgin bir hamur elde ettikten
sonra 5 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru yaglanmis tart kalibina yerlestirin ve ¢atal yardimiyla delikler agin.
Sogani soyun ve kip seklinde dograyin. Ispanaklari kiigiik pargalar seklinde dograyin. Siviyadi tavada isitin
sogan ve ispanaklari bu yagda hafif kavurun. Kavurduktan sonra Gizerine beyaz peyniri ilave edip karistirin. Pul
biber ve tuzla tatlandirdiktan sonra hamurun igine bu harci yayin.Zeytinleri halka seklinde dograyin ve harcin
Uzerine yayin. Yumurta, sUt ve kasar peyniri rendesini karistirip harcin tizerine dékin. Onceden 180 C'ye
isitiimis firinda pisirin. Sicak olarak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:114920 « adi:Ispanakli ve Zeytinli Tart « génderen:gil sel « indirme tarihi:13.03.2025 - 14:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ispanakli-ve-zeytinli-tart-vt84260
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ispanakli-ve-zeytinli-tart-114920.jpg
http://www.tcpdf.org

