B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISPANAKLI VE SOSISLI LAZANYA

Malzemeler; 2 kisilik

- 8 adet lazanya

- 500 gr iIspanak

-1 yumurta

- 2 adet sosis

- 1 su bardagi beyaz peynir

- 1 su bardagi kasar peynir

- tuz, karabiber

- 4-5 yemek kasigi domates sosu

Yapiligi;

- Lazanyalari haglayin ve sizin.

- Yikanmig ve temizlenmis ispanaklari kaynar suda 3-4 dk haslayin. Suyunu iyice sikarak stizin.

- Sosisleri haglayin ve ufak ufak kesin.

- Beyaz peynir ve yumurtayi karigtirin. Ispanaklari ve sosisleri ekleyin. Tuzunu ve biberini arzunuza goére
ayarlayin.

- Finn kabiniza 2 kagik kadar domates sosunu yayin. Bir sira lazanyalari dizin ve ispanakli karisimdan koyun.
Kasar rendesi serpin. Yeniden lazanyalari dizin ve ayni isleme lazanyalar bitene kadar devam edin.

- En Uste domates sosu koyup, kasar serpin ve Usttnd alimunyum folyo ile kapatin.

- 200 C de yanm saat kadar pisirin ve en son folyoyu acarak, tstl kizarana dek firinda tutun..
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