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ISPANAKLI VE PEYNIRLI TEPSiI BOREGI

1 kg hazir yutka

300 gr ispanak

1 sogan

100 gr beyaz peynir
Yarim paket margarin
2 su bardagi sut

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Ispanaklari yikayip ayiklayin. Suyu siiziiliince iri iri dograyin. Sogani soyup kiyin. iki corba kagigi margarini
blylk bir tencerede eritip sogani pembelestirin. Ispanaklan ekleyip kavurun. Tuz ve karabiber ilave edip atesten
alin. Beyaz peyniri catalla ezerek ufalayin ve ispanaga ilave edip karistirin.

Kalan margarini eritip sogutun. Yumurta ve st ekleyip iyice ¢irpin. Firin tepsisini yaglayin. Aralanna sGtll
katisimdan surerek 3 yufkayi tepsiye serin. Ispanakli kansimi yufkanin tzerine yayip yufka ile kapatin. Uzerine
sitli karigimdan siirerek diger yufkalari serin. )

Kalan sitli kansimi son yufkanin tGzerine gezdirerek dokiin. Onceden isitiimis 190 dereceye ayarli firnda 25-30
dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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