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ISPANAKLI VE PEYNIRLI FIRINDA MAKARNA

1 paket makarna

Y2 kilo 1spanak

Y2 litre st

2 yemek kasigi tereyagi

2,5 yemek kasigi un

2 su bardagi rendelenmis taze kasar

1 su barda@i rendelenmis beyaz peynir
1 tutam muskat

Tuz

Karabiber

Bir tencerede piringleri ve 1 bardak suyu, piringler suyu ¢ekene kadar yaklasik 5-6 dakika pisirin. SGt ilave edip,
kaynayana kadar karigtirin. Kaynayinca altini kisin ve 25-30 dakika, arada karigtirarak pisirin.

Toz seker ilave edip 2-3 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Sos igin ayri bir tencerede frambuaz, 4 yemek
kasiJ! toz seker, limon kabugu rendesi ve yarim limonun suyunu 5-6 dakika kadar pigirin. Nisastay1 3 yemek
kasiJi suyun icinde eritin ve tencereye ilave edin. Vanilya ekleyip 1 dakika daha birlikte pisirin. Sttlaci bir kaba
alip, Uzerine hazirladiginiz sosu ilave edin. Soguttuktan sonra servis yapin.
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