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ISPANAKLI VE PASTIRMALI FIRIN MAKARNA

200 g Ispanak

5 Dilim Pastirma

1 Paket Makarna (Kalin Makarna)
1 Adet Sogan

1 Gorba Kasig Dolmalik Fistik
200 ml Krema

1 Su Bardagi Rendelenmis Kagar Peyniri
1 Su Barda@ Sit

1 Corba Kasigi Un

1 Corba Kagigi Tereyagi

Istege Bagl Zeytinyagdi

Istege Bagli Baharat

Firin makarnayi aldante haslayip stizelim. Derin bir tavada zeytinyaginda yemeklik dogranmig sogan
soteleyelim. Sodan yumusayinca dolmalik fistik ekleyelim ve dogranmis ispanak ilave edip pigirelim. Ispanak
pismeye yakin kremay!, tuzu ve karabiberi ilave edelim. 1-2 tagim kaynattiktan sonra ocaktan alalim. Besamel
sosu hazirlayalim.Firin makarnayi besamel sos ile karigtirip 1/3 tndi firn kabina yayalim. Uzerine kagar peyniri
serpelim. Ispanak harcini, kalan firin makarna, kasar peyniri siralamasi yapilir. Onceden isitilmis firinda pigirelim.
Pastirmalari kiip seklinde dograyip tavada hafifce kizartalim. Firindan ¢ikarilan makarnanin Gzerine serpip
servise hazir hale getirelim.
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