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ISPANAKLI VE PASTIRMALI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

15 adet baklavalik yutka

125 gram tereyagi

Iciigin:

1 kg 1spanak yapragi

100 gram pastirma

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

3 dal taze sogan

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Oncelikle igi igin yikanmis ve siiziilmiis ispanak yapragini kiyin. Pastirmayi da kiyin ve bir kenara alin.
Tencereye sivi yad koyup, kiyllmis taze sogani kavurun. Ispanak ve pastirmayi ekleyip, 2-3 dakika daha
kavurmaya devam edin. Tuz ve karabiber ekledikten sonra tencereyi ocaktan alip, iinmaya birakin. Baklavalik
yufkayi diiz bir zemine serin ve Uzerine eritilmis tereyagindan sirin. Iki yufkayl daha aralarina tereyagi strerek
st Uste koyun. Yufkayi uzunlamasina tge kesin ve diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. llinan i¢ harci
yufkalara pay edin ve muska ya da sigara béregdi seklinde sarin. Yaglanmis firin tepsisine dizip, 6nceden isitiimig
170 derece firinda Gzerleri kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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