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ISPANAKLI VE MANTARLI PIZZA

Malzeme:

2 adet hazir finn pidesi

4 corba kasigi Bizim Mutfak Ketgap

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
500 gr ispanak

200 gr mantar

8 adet kiraz domates

100 gr beyaz peynir

1 adet kiguk boy kirmizi sogan

Hazir firin pidesini dikkatlice enine ikiye kesin. Ispanaklari yikayip iyice siiziin. irice dograyip zeytinyagi ile
suyunu ¢ekene dek kavurun. Ocaktan alip iinmaya birakin. Mantarlari nemli bir bezle temizleyip disindaki ince
kabugunu soyun. Sap kisimlarini temizleyip ince dilimleyin. Kiraz domatesleri yikayin. Kirmizi soganin kabugunu
soyup halka geklinde kesin. Beyazpeyniri ufalayin. Hazir pide ekmeklerinin tizerine firga yardimiyla ketcap
sUrin. Sirasiyla kavrulmus 1spanaklari, dilimlenmis mantarlari, sogan halkalarini yayin. Uzerine ufalanmig
beyazpeynirden serpin. Kiraz domatesleri yerlestirin. Pideleri dnceden isitilmis 200 dereceye ayarli firinin Gstten
Isitmali 1izgara bélimuande 10 dakika kadar pigirin. Firindan alin. Sicak veya ilik servis yapin.
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