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ISPANAKLI VE MANTARLI MAKARNA

https://www.cumhuriyet.com.tr

300 gram makarna

2 su bardag taze ispanak

200 gram mantar

1 sogan

2 dig sarimsak

1 su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri
1 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
1 su bardagi rendelenmis cheddar peyniri
2 su bardagi sut

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Feslegen veya kekik

Firin 180 dereceye ayarlanir.

Makarna tuzlu suda paketin Uzerinde belirtilen siire kadar haslanir.

Bir tavada tereyagi eritilir. Dogranmis sogan eklenip yumusayana kadar kavrulur.

Sarimsak eklenir ve kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edilir.

Mantarlar eklenip suyunu salip gekene kadar sotelenir.

Dogranmig ispanaklar eklenir ve sotelemeye devam edilir. Ispanaklar biraz ¢éktiginde ocaktan alinir.
Ayri bir tencerede un kavrulur, sonra sitl eklenerek karigtirilir. Karigim koyu bir kivam alana kadar karigtirarak
pigirilir.

Tuz ve karabiber eklenir, ardindan rendelenmis mozzarella ve cheddar peynirleri eklenip eritilir.
Haslanmig makarna ve sotelenen mantarli ispanak karigimi eklenip karigtirilir.

Hazirlanan karigim finn kabina alinir, Gizerine rendelenmis parmesan peyniri serpilir.

Onceden isitilan firnda, makarnanin Ustl kizarana kadar pigirilir.
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