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ISPANAKLI VE MANTARLI LEVREK SARMASI

4 çorba kaşığı margarin
2 adet levrek fileto
400 gr ıspanak
5 diş sarımsak
5 adet mantar
Tuz
Karabiber

2 çorba kaşığı margarini tava eritin üzerine sarımsakları ve irice doğranmış mantar ve ıspanağı ekleyip 4 dakika
kadar kavurun ve bu karışımı balık filetolarının içine sarın. Rulo yapın ve güveç kabına yerleştirin. Üzerine kalan
margarini eritip dökün. Tuz ve karabiberini ekleyip 200 derecedeki fırına 20 dakika pişirip sıcak servis yapın.
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