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ISPANAKLI VE KAKAOLU ZEBRA KEK

4 yumurta

1,5 su bardagi (180 g) Pakmaya Pudra Sekeri

1 cay bardagi (100 ml) sivi yag

Yarim su bardagi (100 ml) st

Yarim su barda@ (100 ml) su

3 yemek kasigi Pakmaya Kakao

1 su bardagi 1spanak puresi (haslanip suyu slzuldikten sonra rondodan gegirin)
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 su bardagi (200 g) un

Yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri[?ni mikserle kopik kopik olana dek yaklasik 5 dakika boyunca ¢irpin.
Sivi yag, sitl ve suyu ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta elenmis unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi harmanlayin.
Yumurtall karisima unlu karigimi ekleyin. Spatula ile alttan Uste dodru havalandirarak tim malzemeyi birbirine
yedirin.

Hamuru lge ayirnn. Birine 1spanak puresini, digerine de Pakmaya Kakao ile 2 yemek kagsidi suyu ekleyin.
Yaglanmis kek kalibina dénisimli ve kontrolll olarak ¢ hamuru zebra deseni olacak sekilde aktarin.

Kek hamurunu 6nceden isitiimig 170 dereceye ayarli firinda, 45 dakika pirin.
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