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ISPANAKLI VE KAKAOLU KEK

SuperFresh Ispanak 1 paket
Yumurta 4 adet

Toz Seker 1,5 su bardagdi
Su 1 su bardagi

Zeytinyadi 1 cay bardagi
Kakao 4 yemek kasig
Kabartma Tozu 1 paket
Vanilya 1 paket

Un 2,5 su bardag

Ceviz Igi yarim su bardagi

SuperFresh Ispanaklaribuharda 5 dakika haglayin.

Blender’da 1 yemek kasigi sivi yagla birlikte plre olana dek ¢irpin.
Yumurtalar sekerle birlikte kdpUk kdpik olana dek ¢irpin.

Kalan zeytinyagini ve suyu ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Unu, kabartma tozunu ve vanilyay! ilave edin, spatula ile alttan Uste dogru havalandira havalandira karstirin.
Elde ettiginiz kek hamurunu Uge ayirin. Hamurlardan bir kismina kakao ile 1 yemek kasigdi su ilave edin, ikinci

hamura 1spanak puresi ilave edin.

Yaglanmis yuvarlak kek veya pasta kalibina déniisimli olarak her Gi¢ hamurdan dékiin. Sade hamurun Gzerine

ceviz ici serpin.

En son uzun bir gubuk yardimi ile kekin Gzerinde sekiller ¢izin.
170 dereceye ayarli firinda, 45-50 dakika pisirin.

Dilimleyip servis yapin.
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