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ISPANAKLI TURTA

1,5 su bardagi un,

5 gorba kagigI margarin,
1 adet yumurta,

2 ¢orba kasiJi su,

100 gram ispanak,

1 adet sodan,

1 corba kasigi sivi yag,
1 dis sarimsak,

1 su bardag@i rendelenmis kasar,
tuz,

karabiber,

kirmizibiber

Unu ve margarini kanstirin. Uzerine yumurta ve su ekleyip yogurun. Hamuru 10 dakika buzdolabinda bekletin.
Yuvarlak finn kabina elinizle yayin. Onceden isitilmis 225 derecelik firinda 5 dakika pisirin. Bu arada ispanagi
yikayip temizleyin.

Sogan ve sarmisagi incecik kiyin. Sivi yagda sote edin, ardindan ince dogradiginiz ispanagi da ekleyin. Tuz,
karabiber ve kirmizibiberini de ayarlayin. Hamurun tzerine yayin.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda 15 dakika pigirin.

Fotograf "Battal Ergazi" tarafindan génderildi. 05.08.2014
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