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ISPANAKLI TURTA

1 su bardagi sivi yag

1 su barda@ kati yogurt

1 paketten bir gay bardagi eksik kekun
1,5 cay kasigi tuz

500 gr ispanak (yaprak kismi)

1 cay bardadi taze kasar rendesi
1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 adet piyazlik dogranmig sodan
1 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Pul biber

Bir kapta sivi yag, yogdurt, tuz ve kekunu karigtirarak cok yumusak bir hamur yapin.

Tepsiyi tereyagi ile yaglayin. Hamuru tepsinin ortasina koyun. Elinizle iyice bastirarak yayip dizeltin.

Tavada sogani sivi yag ile birlikte pembelestirin. Igerisine suyunu elinizle siktiginiz ispanaklari ilave edin.
Uzerine tuz, karabiber ve pul biber ilave ederek karigtirin.

Yapmis oldugunuz bu karisimi hamurun Gzerine esit olarak dagitin. Yumurtay sit ile ¢irpip Gzerine dékin. Kasar
rendesini de Uzerine koyarak firinda pisirin.

Servis tabagina alip sicak olarak servise sunun.
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