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ISPANAKLI TEPSI BOREGI

Aldig1 kadar tuz

250 gr lor peynir

1 Kg yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 Kg 1spanak

Aldig1 kadar karabiber
100 gr sana yagi

Ispanaklari yikayin. Tuzla ovup sikarak suyunu ¢ikarin. Soganlari ince ince kiyin. Yagin yaridan fazlasini eritip.
Firca yardimi ile firin tepsisini yaglayin. Kalan yagi st ve yumurta ile karigtirin. Bir tencereye bol miktarda su
koyup kaynatin. Ispanaklari ilave ederek 1-2 dakika diri kalacak sekilde haslayin ve siiziin. Kalan yagi bir
tavada eritin. Soganlari ilave edip pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine i1spanaklari ve taze ¢ekilmis
karabiberi ilave ederek 3-4 dakiak sote edin. Atesten alin. Lor peynirleri de ilave ederek karigtirin. Yaglanmisg
tepsiye yufkalarin yarisini, aralarina sitli karigimdan sirerek dizin. Harcin tamamini tepsiye yayin kalan
yufkalari da aralarina yine sutle karisimdan sirerek dizin. En Uste kalan karisimi striin. Onceden 200 derecede
isitilmig firinin orta katinda yarim saat pisirin.
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