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ISPANAKLI TEPSI BOREGI (HAZIR YUFKA)

1 adet sogan

450 gr. ispanak

75 gr. kasar peyniri

50 ml siviyag

4 adet yufka

1 yemek kasigi margarin
250 ml sut

Tuz,

Karabiber

muskat

1- Bir adet sodani ince ince kiyin. Bir yemek kasigi margarinde kavurun. Ispanaklari ayiklayip yikayin ve iri iri
kiyin. Soganlara ispanagi ilave edip kavurmaya devam edin. Atesten indirdikten sonra rendelenmis kasar
peyniri ekleyip tuz, karabiber ve muska ile tatlandirin.

2- 250 ml. ste 1 adet yumurta ve 50 ml. sivi yag katip karistirin. Yagladiginiz tepsinin igine 1 yufkayi kenarlari
tasacak sekilde yayin. Uzerine siitlii karisimdan sUriin. Tekrar bir yufkayi ortaya katlayarak koyun. Uzerine siitli
karisimdan surtin. Son yufkayi kenarlari tasacak sekilde koyun. Tepsini kenarlarindaki yufkalan tepsinin igine
dogru kapatin. Aralarina sttll karisimdan surerek kalan karisimi yufkalara iyice yayin. 1 saat beklettikten sonra
Onceden 160 derece isitilmis firinin alttan ikince rafinda 25-30 dakika pisirin.
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