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ISPANAKLI TEPSI BOREGI

4 adet yufka

1 su bardag st

5 adet yumurta

4 corba kagigI margarin
200 gr. 1spanak

2 corba kagsidi siviyag

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Sut, yumurta ve eritilmis margarini karistirin. Ispanaklari yikayip, temizleyin. Tuzlu suda haslayin. Sularini
sikarak dograyin. Bir tencereye 2 ¢orba kasigi siviyagdi alin. Kiguk kigik dogranmis sogani koyup
pembelestirin. Ispanag da ekleyin. Tuz, karabiber serpistirip, ocaktan alin ve sogumaya birakin. Bir firin
tepsisini yaglayin. Yagladiginiz tepsiye ilk yufkayi serin ve Uzerine sttli karigimi sdriin. Yufkalarin yarisina
gelene dek bu iglemi uygulayin. Yarisina geldiginizde hazirladiginiz ispanakli harci yufkanin her yerine esit
oranda gelecek sekilde yayin. Tekrar yufka serin. Tim yufkalar bittiginde Ustlne sutll karisimdan sirin. 170
dereceli firnda yarim saat pisirin.
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