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ISPANAKLI TEPSI BOREGI (HAZIR YUFKA)

500 gram ispanak

4 yufka

2 sogan

150 gram beyaz peynir

1 su bardag st

1/2 su bardagi zeytinyagi
3 yumurta

1 corba kasigi ¢cérekotu
Tuz

Karabiber

Oncelikle yumurtalar cukur bir kaba kirip ¢irpin. Siit ve zeytinyagini ekleyip ¢irpmaya islemine devam edin. Bu
esnada Ispanaklari sudan gegirin ve iyice temizledikten sonra dograyin. Sogdanlari soyup ince ince kiyin. Bir
kaslk zeytinyagini tavada kizdirip sogan ve ispanagi soteleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Soteleme
isleminden sonra tavayi ocaktan alin. Ve karigimin igerisine ufalanmig peynir ilave edin. Firin tepsisini yaglayip
yufkalardan birini kenarlari disa tagsacak sekilde yerlestirin. Uzerini biraz sttli karisimla islatip ikinci kat yufkayi
yayin. Islattiginiz yufkanin Gzerine 1spanakli harci ekleyip Gglincti yufkayi serin. Sttll karigimla islatip dérdiincu
yufkayi yayin. Uzerine kalan sutli karigimi dékiin ve ¢érek otunu serpin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli
firnda yaklasik 25-30 dakika pisirin.
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