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ISPANAKLI TATLI

125 gram tereyagi (oda i1sisinda)
1 cay bardagindan bir parmak eksik sivi yag
1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 paket Antep fistikli puding

1 cay bardagi irmik

15 yaprak i1spanak

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Serbeti igin;

2 su bardag toz seker

2,5 su bardagi su

Ince bir dilim limon

Oncelikle serbetini hazirlayip sogumaya birakiyoruz.

Tencereye su, seker ve limon dilimini alip kaynamaya birakiyoruz.

Kaynadiktan sonra 15 dakika daha kaynatip ocaktan aliyoruz.

Tatli sicak serbeti soguk olacak.

Ispanak yapraklarini bir cay bardagindan az sivi yag ile birlikte rondodan gegiriyoruz.

Hamuru igin yogurma kabina verilen malzemeleri ve 1spanak puresini alip yogurmaya basliyoruz.

Hamuru ele yapismayan yumusak kivamda bir hamur olmal.

Hamurdan pargalar alip rulo yapiyoruz.

Rulolari istenilen ebatlarda kesip tepsiye diziyoruz.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda Gzerleri hafif kizarana kadar pisiriyoruz.
Finndan ¢ikan tathlarin ilk sicagi ¢ikinca soguyan serbeti Gizerlerine gezdiriyoruz.
Tathmiz serbetini gekince servise hazirdir.
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