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ISPANAKLI TATLI KREP

3 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su dardag st
15-20 ispanak

2 tath kasig pudra sekeri
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karbonat
1 gorba kagigi sivi yag
Iciigin:

Bal

Kizartma igin:

Siviyag

Ispanaklar yikanir ¢igden blenderden gegirilir. Yumurtalar derin bir kapta ¢irpilir. Uzerine diger malzemeler
eklenir, iyice karigtirilir. Tavaya az yag konur isininca blyik bir kepge krep hamuru konur. Tava hareket
ettirilelerek hamur yayilir. Bir yizi pisince tabak yardimiyla gevrilir. Ikinci ytzQ pisince tavadan alinir. Hamur
bitene kadar ayni islemler tekrarlanir. Krepler souyunca yeteri kadar bal str0lUr ve rulo yapilir.

ML® Tatl Krep icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:22786 « adi:lspanakli Tath Krep « gdnderen:annebebek ¢ indirme tarihi:07.05.2025 - 07:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ispanakli-tatli-krep-vt16605
https://tr.ml.md/tatli-krep-vt304
http://www.tcpdf.org

