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ISPANAKLI TART

2,5 su bardagi un
200 gr. margarin
6-7 kasik yogurt
1 adet yumurta

1 kasik karbonat
Tuz

Iciigin:

1 kg. 1spanak

1 su bardag st
150 gr. margarin
1,5 corba kasigi un
Karabiber

Tuz

Ispanaklari yikayip, harli ateste haslayin. Soguk sudan gecirip ince ince kiyin. Unu, yadi, yodurdu, yumurta akini,
tuzu ve karbonati iyice ezip, yogurun. Yumruk blydkliginde bir parcayi ayirin. 150 gr. margarini eritip, 1,5 kasik
un ile kavurun. Sonra siti ilave edip, tuzunu ve karabiberini katin. 5 dakika pisirin. Hamuru yagdh kaliba yayip,
Ispanaklari déseyin. Kigik hamur ile Uzerini kafes kafes yapip, stsleyin. Yumurta sarisini strp, firina verin.
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