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ISPANAKLI TART

SuperFresh Dogranmis Ispanak 1 paket
Siviyagd 2 yemek kasigi

Kasar peyniri 1 bardak rendelenmis
Yumurta 1 adet

Sit 1 bardak

Un 3 corba kasigi

Krema 6 ¢orba kasig

Margarin 2 gorba kagsigi

Tuz

Karabiber

Un 2 bardak

Sit 1 kahve fincani

Margarin 1 bardak eritilmis
Kabartma tozu 1 paket

SuperFresh Ispanagdi sivi yag ile birlikte kavurup sogumasi igin bir kenara alin.

Soguyan ispanaklarin igerisine rendelenmis kasar peynirini ilave edip karigtirin.

Yumurta, sut, un ve kremayi ¢irpin.

Ispanaklara ekleyerek, iyice karismasini saglayin.

Tuzunu ve karabiberini ilave edip bir kenarda bekletin.

Unu, sutd, margarini, kabartma tozunu ve tuzu karigtirarak, yumusak bir hamur elde edin.
Hamurdan ceviz blyukliginde bir parca ayirin.

Kalan hamuru yaglanmis tart kalibina yayin.

Onceden 175 derecede isitiimis firnda 10 dakika pisirin.

Soguduktan sonra hazirladi§iniz ispanakl harci tizerine dokdin.

Ayirdiginiz ceviz buyUkligundeki hamuru unla sertlestirip, Gzerine rendeleyin, 5 dakika daha firinda pisirin.
Sicak olarak servis edin.
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