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ISPANAKLI TART

Rafet ince

Hamuru icin:

3 yemek kasi§i tereyagi

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

2 su bardagi un

Tuz

I¢ harci igin:

1 adet kuru sogan

1 demet ispanak

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardagi krema

1 adet yumurta

Uzeri igin:

100 gram rendelenmis taze kasar

Ispanakli tart tarifi icin éncelikle un, yumurta, yodurt, tereyadi ve tuzu karistirip yoguruyoruz. Hamuru ikiye
béldikten sonra birisini yagh kaditlarin arasina alip ince bir sekilde merdaneyle agiyoruz.

Tart kalibinin altint hamurun ortasina yerlegtirip etrafinda kalan fazlalik hamurlari kesiyoruz ve tart kalibina
yerlestiriyoruz. Diger hamuru da tart kalibinin kenarlarina yerlestiriyoruz. Uzerini ¢atalla deldikten sonra firina
atiyoruz.

Soganlan kiicUk kig¢ik dogradiktan sonra zeytinyadinda kavuruyoruz. Ispanaklari kusbasi dograyip karamelize
olan soganlara ekliyoruz. Tuz ve karabiber ilavesi yapiyoruz. Krema, yumurta ve tuzu girptiktan sonra tavaya
ekliyoruz.

Firindan ¢ikardigimiz tartin ortasina ispanakl harci yerlestiriyoruz ve Uizerine rendeledigimiz kasarlari ekliyoruz.
Kasarlarin eriyip kizarmasi i¢in 3 dakika daha firinda pisiriyoruz. Ispanakl tarti firindan ¢ikarip dilimliyoruz.
Ispanakli tart ikram edilmeye hazir.
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