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ISPANAKLI TAGLIATELLI MANTARLI CEVIZ SOSLU

Malzeme

- 1 paket 1spanakli tagliatelli makarnasi
- 1 yemek kasigi zeytinyagi

- 1 tath kasig tuz

- 2 yemek kagigi sivi Sana

- Sosu Igin:

- 4 yemek kasigl Sana

- 15 adet mantar

- 1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
- 3 dis sarimsak

- 1 su bardagi krema

- 3 adet taze sogan

- 1 adet domates

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Derin bir tencerede 3 litre su kaynatiniz.

Kaynadiktan sonra igine tuz ve zeytinyadini koyup, makarnayi ilave edip, 8?10 dakika arasi haglayiniz.
Makarna pistikten sonra stizip, ayni tencerede 2 yemek kagsidi sivi Sana ile yaglayiniz.

Sarimsak ve taze soganlari ayiklayip, kiyiniz.

Domateslerin kabuklarini soyup, kip kiip dograyiniz.

Mantarlar yikadiktan sonra dérde boélinuz.

Yayvan bir tencerede Sana'yi kizdirip, sarimsak ve taze soganlari sote ediniz.

Dogranmis mantarlari ekleyip, suyunu ¢ekene kadar kavurunuz.

En son ¢ekilmis ceviz, dogranmis domates, kirmizi pul biber ve tuz ile karabiber ilave edip, bir tagim pigiriniz.
Atesten aldiktan sonra igine kremayi karistiriniz.

Mantarli ve cevizli sosu, Sivi Sana ile yagladiginiz makarnaya karistirip, servis kabina aldiktan sonra sicak
olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:28935 « adi:Ispanakl Tagliatelli Mantarl Ceviz Soslu * génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:16.05.2024 - 00:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ispanakli-tagliatelli-mantarli-ceviz-soslu-vt20446
http://www.tcpdf.org

