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ISPANAKLI SOSISLI COREK

200 g 1spanak

2 adet yumurta )
3 adet AYTAG [2] DANA KOKTEYL SOSIS
1 cay bardagi zeytinyad

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardag st

1 adet sogan

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Sogani yemeklik dograyin ve 2 yemek kasigi zeytinyaginda kavurun.

2 Daha sonra ince kiyllmig ispanagi ilave edin. 1-2 dakika karigtirin.

3 Cekilmis tane karabiber ve tuz ile lezzetlendirin, sogumaya birakin.

4 Genis bir kasede un, yumurta, 1 ¢cay bardagi zeytinyagi, tereyagi, sit ve kabartma tozunu karigtirin, sert bir
hamur elde edene kadar un ekleyerek yogurun. ]

5 Soguyan ispanagi ve ikiye boldiginiz AYTAG [?] DANA KOKTEYL SOSIS[? leri, sosisler gok
parcalanmayacak sekilde blenderdan gegirin, hamura ekleyin ve yogurun.

6 Hamur yumusak olursa biraz daha un ekleyin orta sertlikte bir hamur elde edin.

7 Hamurdan bir miktar ¢éregin Gzerini stslemek igin ayirin.

8 Hamuru uzun bir rulo olugturacak bigimde boyuna yuvarlayin, sonra iki ucunu birlegtirerek, yaglanmig tepsiye
yerlestirin.

9 Uzerine yumurta sarisi srin.

10 Onceden isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana dek pisirin.
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