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ISPANAKLI KREM SANTILI KEK

Malzemeler:

Yarim demet ispanak
1,5 su bardagi seker
2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1/2 su bardagi aycicegi yagi
1/2 su bardagi st

Un

Uzeri icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

Hazirlanisi:

Oncelikle ispanaklar temizlenir ve yikanir. 2 su bardagi suda soklayarak haslanir ve sogumaya birakilir.
Soguduktan sonra rondo ya da karistirici yardimiyla pire haline getirilir. Bu arada kek hamuru hazirlanir.
Derince bir kaba 2 adet yumurta ve seker konur. Cirpici yardimiyla 5 dakika ¢irpilir. Igerisine 1/2 su bardagi
aycicegi yagi, 1/2 su bardagi sut eklenerek tekrar ¢irpilir. Kabartma tozu ile 2 su bardagi un karistirilarak ilave
edilir. PUre haline getirilen 1spanak da eklenerek ¢ok kati ve civik olmamak sartiyla kek hamuru hazirlanir.
Hazirlanan kek hamuru yaglanmis firin tepsisine dékaldr ve pigirilir. Pisen kek sogumaya birakilir. Kekin
kenarlarindan pargalar kesilerek kek dizlestirilir. Derince bir kapta 1 su bardagi soguk sut ve krem santi
karistirlarak koyulasana kadar ¢irpilir. Sogumus olan kekin tzerine dokuilerek kekin Uzeri krem santiyle kapanir.
Kekten kesilen pargalar robot ya da rondo yardimiyla kiyllarak toz haline getirilir ve krem santinin tzerine sus
olarak konur.
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