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ISPANAKLI SAC BOREGI

1kg un

1kg 1spanak
1adet sogan
4adet yumurta
Margarin

tuz

Unu tuz ve Ilik suyla karigtirarak hamur yapin ve dinlendirin. Ispanaklari yikayip ince ince kiyin, sogani dograyin.
Iki kasik yag eritin, sogan ve i1spanagi kavurun. Ispanak éliince yumurtalar karigtirin. Tuzunu serpip pisirin.
Dinlenen hamurdan bezeler alip tepsi blydkliginde agin. Yufkalarin yarisina hargtan yayip diger yarisiyla
kapatin ve kizgin sac tzerinde iki tarafli pisirin, Gzerine yagd sirlp sicak olarak servis edin.

Not: Saciniz yoksa teflon tavada yag kullanmadan iki tarafli pigirin.
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