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ISPANAKLI RULO POGACA
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Hamuru igin:

140 gram eritilmis tereyagi
1 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 cay kasigi mahlep

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

Igi igin:

2 bag 1spanak

1 adet kirmizi biber
1-2 parga dil peyniri
Tuz

Karabiber

Zeytinyagi

Uzeri igin

Yumurta sarisi

Bolca susam

Ispanaklari gtizelce yikayip dograyin. Az zeytinyaginda ylksek ateste sulanmasina izin vermeden kavurmaya
baslayin. Dogranmis kirmizi biberi ekleyip kavurmaya devam edin. Suyunu ¢ekince tuz ve karabiberle
tatlandirin.

Yogurma kabina, eritiimis tereyagi, yogurt ve yumurtayi alip karistirin. Un, tuz, mahlep ve kabartma tozunu
ekleyip yogurun. Gerekirse un ilave edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun. Yaglh kagit Gzerinde
hamuru dikdortgen seklinde agmaya calisin. Uzerine 1spanakli harci yayin. Dil peynirini tel tel ayirin ve ispanakli
harcin Gzerine serpistirin. Yagh kagit yardimiyla hamuru rulo yapin. Yagh kagidiyla birlikte tepsiye alin. Uzerine
bolca yumurta sarisi ve susam serpin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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