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ISPANAKLI RAVYOLI

3 su bardagi un

3 yumurta

Yarim su bardagi su

1 cay kasigi tuz

200 gram ispanak

1 sogan

50 gram lor peyniri
100 gram yogurt
Kirmizi pul biber

1 ¢corba kasigi tereyagd

Hamuru hazirlamak i¢in unu, yumurtayi, suyu ve tuzu bir kabin iginde yogurun. Hamuru 20 dakika dinlendirin.
Daha sonra ince bir gekilde agin. Rendelenmig sogani, lor peynirini karigtirip kare kestiginiz hamurlarin iglerine
paylastirin. Uggen sekilde katlayip ug kisimlarini birlegtirin. Kaynayan tuzlu suyun iginde 10 dakika haglayip
siiziin. Tereyagini tavada eritip kirmizi pul biberi, iri dogranmig 1spanaklari igine ekleyip ¢ok az pisirin. Igine de
slizdudun0z ravyolileri ilave edin. Karistirin servis tabagina alin. Uzerine ¢irpilmis yogurdu gezdirip sicak olarak
servis yapin.
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