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ISPANAK DOLGULU RAVIOLI

500 gr un

3 adet yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi
2 top rokfor peyniri

1 cay kasigi pul biber

1 Tutam tuz

Derin bir kabin igine 500 gr elenmig unu akalim.

Icine 3 adet yumurtay: kiralim.

100 gr ¢ig 1spanagi zeytinyadi ile beraber blenderden gegirin.

Daha sonra yarim gay bardagi zeytinyagd ilave edin.

Dolu olacak sekilde bir tutam da tuz ekleyin.

Tdm malzemeleri elinizle gtizel bir kivam alana kadar yogurun.

Hamuru yogurdukca glzel bir yesil renk alacaktir.

Gok yapiskan olmayan agmaya misait bir hamur elde edeceksiniz.

Bu hamuru biraz unla incecik bir kivamda agacagz.

I¢ harciigin 2 top rokfor peynirini catalla ezin.

1 cay kasid pul biberle peyniri karigtirin.

Acmis oldugunuz hamurun Uzerlerine ceviz buyUkligunde hargtan koyun.

1 yumurta akinin da daha iyi yapigmast i¢in peynirli harcin kenarindaki hamur kismina firga yardimiyla strdin.
lyice yumurtanin akini siirdikten sonra hamurun diger yarisini harcinizin Gzerine gelecek sekilde kapatin.
Sekilli kesen bir bigak yardimiyla raviolinizi istediginiz blyUkllkte kesin.

Kestiginiz hamurlari elinizle iyice bastirarak haslama asamasina gelin.

Kaynayan suyun igine raviolilerinizi atarak 2-3 dakika haglayin.

Servis tabagdina alarak ikram edin.
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