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ISPANAKLI PROFITEROL TOPLARI

Malzeme:

3 ¢orba kasigi su

1/3 su bardagi Bizim Mutfa Un
25 gram Bizim Margarin

1 adet yumurta

1 adet sogan

250 gram ispanak

100 gram dil peyniri

Tuz, karabiber

Su ve margarini bir tencereye alip kaynatin. Kaynayan karigima un ilave ederek hamur halini alana kadar
karigtirin ve sogumaya birakin. Soguyan hamura yumurtay! ilave edip ¢irpma teliyle ¢irpin. Hamuru sikma
torbasina alip yaglanmis firin tepsisine misket blyudkliginde sikin. Onceden isitilmis 125 dereceye ayarli firinda
20 dakika kadar pisirin. Diger tarafta sogani ince ince dograyip bir tencerede kavurun. Temizlenmis ve ince
dogranmig ispanaklari sogana ekleyip kavurmaya devam edin. Tuz ve karabiberle tatlandirdiktan sonra
karisima rendelenmig dil peyniri ilave edin. Pisen profiterol toplarini ortadan ikiye keserek ispanak karigimi ile
doldurduktan sonra servis yapin.
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