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ISPANAKLI POGACA

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
400 gram 1spanak

3 ¢corba kasigi yogdurt

1 cay kasigi karbonat
Yarim limon suyu

3 corba kasigi tereyagi
Aldigi kadar un

100 gram beyaz peynir

Yumurta ve yogurt bir kapta iyice karigtirin. Ispanaklar sicak suda 2 dakika haglayip, stiztin ve robottan gegirin.
Bu pdreyi, yogurt ve yumurta karisimina ekleyin. Igine tereyagi, bir miktar un, kabartma tozu, karbonat ve limon
suyu ile unu ilave ederek kulak memesi kivamina gelinceye kadar yogurun. Hamuru unlanmig tezgahta acin ve
bardak agzi ile yuvarlak kesip, ortasina ezilmig beyaz peyniri koyun. Yarim ay seklinde kapatip tepsiye dizin.
Uzerine yumurta sarisi surtip 200 derecedeki firinda 30 dakika pisirin.

ML® Ekmek Pogacasi icin tiklayin

Fotograf "filo" tarafindan génderildi. 03.12.2014
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