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ISPANAKLI POGACA

1 paket margarin

2 adet yumurta (1 sarisi ayrilacak)
2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 demet ispanak

1 bas sogan

1 avug ezilmis beyaz peynir
3 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz

Evvela i¢ hazirlanir. Ispanak yikanir, ince kiyilir, sogan da ince kiyilir. Bir tencereye aktarilir. Uzerine yag
gezdirilir, tuz serpilir. Kapagi kapatilir, kisik ateste 20-25 dakika pisirilir. Bu arada yumusak margarin ve diger
hamur malzemesiyle hamur yogrulur, 20 dakika dinlendirilir. Ispanak stizgece ¢ikarilir, soguyunca peynir eklenir.
Dinlenen hamurdan yarim limon kadar pargalar alinir. Merdaneyle cay tabagi kadar agilir. Yarisina i¢ konur
hamurun diger yarisi Uzerine kapatilir. Yagalanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strtlir. Sicak 185
derece firinda pigirilir.

ML® Misir Unlu Pogaca icin tiklayin
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