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ISPANAKLI POGACA

3 su bardagi un

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Tuz

Iciigin:

1 demet ispanak

1 adet kuru sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Tuz, karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesi yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Ispanak yikanir, ince dogranir. Tencereye aktarilir. Uzerine
ince kiyilmig sogan, zeytinyad, tuz ve karabiber eklenir. Hizli ateste solana kadar pisirilir. Hamurdan ceviz kadar

pargalar alinir. Cay tabagi kadar agilir. Yarisina yeteri kadar ispanakli i¢ konur, kapatilir. Tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta surdltr. 180 derece firnda kizarana kadar pisirilir.
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