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ISPANAKLI PIZZA

125 gram margarin,

yarim cay bardagi sivi yag,
1 corba kasigi yogurt,

1 adet yumurta,

yarim paket kabartma tozu,
tuz,

karabiber,

aldigi kadar un,

yarim su bardagi kasar peyniri rendesi,
300 gram ispanak,

2 adet sogan,

1 ¢corba kasigi margarin,
100 gram kiyma

Erittiginiz 1 gorba kasigi margarinde ince dogranmig sodani kavurun ve kiymayi ilave edin. Suyunu g¢ekince,
dogradiginiz 1spanaklari ilave edip hi¢ suyu kalmaymcaya kadar pisirin.

Tuzunu ve karabiberini ekledikten sonra, oda sicakliyindaki 125 gram margarine, sivi yagi, yogurdu ve
yumurtayi ilave edip karistirin.

Kabartma tozunu, tuzu ve aldigi kadar unu da koyup, kulak memesi yumusaklginda bir hamur elde edin.

Yarim saat dinlendirdiginiz hamuru 12 esit parcaya bdltp, yuvarlayin. Kiiglk pizza kaliplarini yaglayip, hamurlan
yarim santim kalinliginda kaliplarin igine sivayin. Ispanakli i¢i hepsine paylastirin. Orta isidaki firinda pisirin.
Pismesine yakin ispanaklarin Gzerine kasar peyniri rendesi serperek, servis yapin.
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