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ISPANAKLI PIDECIK

1 adet ekmek hamuru
1 demet ispanak

1 adet sogan

1 kahve fincani siviyag
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

Sogan ¢ok ince kiyilir. Ispanak ince dogranir, tuzla gevsemesi igin ovulur. Yumurta eklenir ve karigtirilir. Ekmek
hamuruna siviyag eklenir, yogdrulur. Yarim limon kadar pargalar alinir. Gay tabagi kadar agilir. Ortasina yeteri
kadar i¢ konur. Kayik gini kapatilir. Hamur kismina biraz yag surulir. Tepsiye dizilir. 190 derece firnda pembe
renkte pigirilir.
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