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ISPANAKLI PIDE

2 adet ekmek hamuru (firindan)

1 cay bardagi siviyag

Yarim kg ispanak

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

Uzeri igin:

1 su bardagi rende kasar

Ispanak gok ince kiyilir. Uzerine rende sogan ve tuz eklenir, solana kadar ovulur, yumurta eklenir, karigtirilir.
Ekmek hamurlari birlestirilir, yag eklenir ve yogrulur. Sonra portakal kadar parcalar alinir. Her par¢a merdaneyle

oval seklde agilir, Uzerine i¢ yayilir, kagar serpilir, kenarlari kapatilir, yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine
unlu su strdlir. Onceden 1sitilmis 190 derece firnda kizarana kadar pigirilir.
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