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ISPANAKLI PIDE

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasig! tozseker

1 su bardag ik sit

3 su bardagdi un

200 gr kasar peyniri

1 yumurta sarisi

tuz

I¢ harg igin:

Yarim kg ispanak

3 corba kasig kiyma

1 sogan, tuz

2 corba kagsigi margarin

Mayayi ilik sutte eritip 15 dakika bekletin. Unun ortasini agip, mayali sit, tuz ve tozseker ilave ederek kulak
memesi yumusakliginda bir hamur eldinceye kadar yogdurun. Gerekirse biraz un ilave edebilirsiniz.

Margarini eritin. Dogranmig sogani pembelestirin. Kiymay! ekleyip kavurmaya devam edin. Dogranmig
Ispanaklari ilave edip i1spanaklar diri kalacak gekilde kavurun. Tuz ekin.

Hazirladi§iniz hamurdan kiguk pargalar kopartip elinizle agin. Uzerlerine hargtan ilave edin. Kenarlarini pide
gibi kivirin. Birer kiiguk dilim kasar peyniri yerlestirin. Yumurta sarisi striip 6nceden isitilmig 170 dereceye ayarli
firnda pisirin.

ML® Sekerli Pide icin tiklayin
ML® Sekerli Pide (gorsel)

Fotograf "zerrin basak" tarafindan génderildi. 04.04.2019
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