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ISPANAKLI PIDE

125 gram tereyagi

1 cay bardag! yogurt

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Yarim paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

5 su bardagi un

Igi igin:

500 gram ispanak

1 kuru sogan

Tuz

Bir tencerede sodanlari kavurun. Yikayip stizdiginUz 1spanaklari ekleyin. Ispanaklar suyunu ¢ektikten sonra
ocaktan alin ve sogutun.

Hamuru i¢in tim malzemeleri karistirip yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun ve bir stire dinlenmeye
birakin.

Dinlendirdiginiz hamurdan kiguk bezeler ayirin. Elinizle bezeleri genisce agip i¢ harci ekleyin ve kapatin.
Tepsiyi yagdlayin ve 180 derecede 35 dakika pigirin.
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