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ISPANAKLI PIDE

https://migros.com.tr

1 adet pide

Yarim kg. 1spanak
1 adet kuru sogan
1 kutu labne peyniri
Pul biber

Tuz

Karabiber
Zeytinyag!

Ramazan pidesinin Uzerini bicak yardimiyla kesin. Ispanaklari iyice yikadiktan sonra iri iri dograyin. Kuru sogani
piyazlik dograyin. Tavaya yag ekleyip sogani soteleyin, ardindan ispanaklari ekleyip 1-2 dakika kavurun ve
ocaktan alin. Pidenin tzerine yag dokip firga yardimiyla dagitin. Uzerine labne peynirini striin. Ardindan
Ispanaklari ekleyin ve firina verin. Onceden 200 derece isitilmis firnda 10 dakika pisirin ve dilimleyip servis edin.
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