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ISPANAKLI PEYNIRLI RAVIOLI

Hamuru igin:

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

Su

Iciigin:

250 gram ispanak

200 gram ricotta peyniri (yoksa beyaz peynir)
Karabiber

Tuz

1 yemek kasigi un

Sosu icin:

1 adet domates

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi domates salcasi
2 yemek kasi§i tereyagi

Tuz

1 tath kasidi feslegen

1 tath kasigi kekik

Yumurtalarin ikisinin tamamini birinin de sarisini derin bir kaseye alin.

Uzerine unu ve tuzu ekleyin.

Azar azar su ilave ederek sert bir hamur elde edene kadar yogurun.

Streg filme sardiginiz hamuru buzdolabinda bir stre dinlendirin.

Bu sirada i1spanaklari ince ince dograyip ¢ok hafif haglayin.

Peynir, tuz, karabiber ve unu ekleyip hepsini harmanlayin.

Hamuru Ug¢ parcaya ayirip orta kalinlikta agin.

Bir kalip ya da ¢ay bardagdi yardimiyla yuvarlaklar kestiginiz hamurun ortasina ispanaklari koyun.
Once D harfi seklinde kapatin ardindan D[?]nin iki kdsesini birlestirin. (Dilerseniz iki kat hamur arasina ispanakli
har¢ pargalarini koyup kenarlar tirtikli kareler halinde de kesebilirsiniz.)

Suyu kaynatip igine tuz ekleyin.

Ravioli&apos;leri kaynar suda haglayip kevgirle alin.

Domatesleri kiigik kiigik dograyip tereyaginda kavurun.

Ezilmis sarimsaklari da ilave edin.

Diger sos malzemelerini ekleyip ravioli&apos;nin suyundan da biraz ilave edin.

Kaynasip sos haline gelince ravioli&apos;lerin tizerine gezdirin.

Sicak servis edin.
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