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ISPANAKLI PEYNIRLI PizzA

500 gram ispanak
250 gram peynir

1 bas kuru sogan
50 gr margarin
200 gr un
Alabildigi kadar su
1 tutam tuz

yarim maya

Haslanmis ve ince ince kiyllmis 1spanak yapraklarini ince dogranmis soganlari margarinde kavuralim. Sonra
eger 1spanaklar kavurdugumuz tavada yag varsa atalim. Pizza hamurunun Ustlinden akar ve zaten pizza
hamurumuz yaglh. Sogumasini bekledikten sonra igine tuz ve peynir kirintisi katarak karistiralim. Hazirladigimiz
pizza hamurunu yagh kagit serdigimiz genis bir tepsiye elimizle yuvarlak pizza sekli vererek serelim ve pizza
hamurunun kenarlarini ice dogru kiviralim ve Gzerine esit bir sekilde ispanakli peynirli pizza harcini serelim ve
200 dereceli firnda peynirler eriyene ve pizza hamurunun pistiginden emin oldugu zaman ispanakli peynirli ev
pizzasi tamamdir ve dilimleyerek yiyelim.

© lezzetler.com tarif no:120488 - adi:Ispanakli Peynirli Pizza « génderen:radar « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ispanakli-peynirli-pizza-vt88313
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ispanakli-peynirli-pizza-120488.jpg
http://www.tcpdf.org

