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ISPANAKLI PEYNIRLI PIDE

2-3 su bardagi un

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 corba kagig zeytinyagdi
Igi igin:

500 gram kiyma

1 adet sogan

100 gram beyaz peynir

Derin bir kabin igine unu, suyu ve tuzu koyup yumusak bir hamur yapin. Uzerine yadi dokip 30 dakika kadar
dinlendirin. Daha sonra unlanmis zeminde acip ispanakli, peynirli soganli i¢ harcini igine koyup katlayin. Tepsiye
dizin ve 30 dakika kadar pisirip ¢ikar cikmaz hemen Uzerine tereyadi surerseniz ¢ok da lezzetli oluyor.
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