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ISPANAKLI PATATESLI GOZLEME

Oktay Usta

3 adet yufka

2 adet patates (orta boy)

1 adet kuru sogan (biyUk boy)
200 gr. 1spanak

2 cay kasigi zeytinyagi

1 kase beyaz peynir

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

karabiber

Bir tavaya kuru sogani yemeklik olarak dograyip, sivi yagi koyup, kavuruyoruz. igine yikanmisg, iri dogranmis
Ispanaklari da ekleyip kisa sireli kavuruyoruz. Uzerine haglanmig, rendelenmig patatesi koyup, yumurtayi kirip,
tahta kagsikla karistirip pigiriyoruz. Uzerine tuz, karabiber, beyaz peyniri koyup, karistirip hazir hale getiriyoruz.
Taze alinmig yufkayi tezgaha agip, bize dogru olan tarafinin yufkanin tam ortasindan biraz daha geride
katlanmasini sagliyoruz. Hazirladigimiz ispanakli harcin tgte birini katladigimiz yufkanin Gzerine koyuyoruz.
Sonra agikta olan iki kanadi harcimizin Gizerine kapatiyoruz. Agikta kalan 4. kanadi da en Uste kapatip,
gbzlememizi pismeye hazir hale getiriyoruz. Teflon tavaya az sivi yag strtp her iki tarafini kizartiyoruz.
Isterseniz sicakken biraz tereyagi sirebilirsiniz. Pigen gézlemeleri 4'e b6lUp servis tabagina aliyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.03.2024
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