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ISPANAKLI PATATESLI EKMEK

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

250 gram ispanak

4 adet orta boy patates

1 adet sogan

1/2 cay bardag sut

1 ¢corba kasigi tereyad

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

4 adet sosis

1 tath kasidi hardal, ketcap
1 cay kasigi feslegen, kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Ekmegi dilim yapip kenarlarini ¢ikartin. Servis tabagina dlizguin dizin. Patatesi ve 1spanagdi haglayin. Suyunu
sikarak ¢ikartin. Sogani kiip kip kesip soteleyin. Igine patatesi ekleyerek sitl ve 1 kasik tereyagdini ilave edip
karistinin. Servis tabagindaki ekmeklerin Gzerine dékiin ve yayin. Ispanagi rulo yaparak servis tabagina boydan
boya yerlestirin ve elinizle bastirin 4 parmak kadar yayilsin. Sosisleri yanlarindan 2 cm kesin ve sivi yagda
kizartin, tabagdin ortasina susli koyun. Baharatlari serpin. Hardal ve ketgabi sekil vererek tabaga yayin. Servis

yapin.
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