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ISPANAKLI PASTIRMALI YUMURTA

Nazmiye Demirtag

1 kg 1spanak

150 gram pastirma
6 adet yumurta

2 adet sogan
Siviyag

Karabiber

Ispanaklarimizi yikayalim ve bUtln olarak bir tencerede rengi degisene kadar kavuralim. Bir kevgir yardimi ile
alalim soduk suya tutalim ve dograyalim. Ispanaklarimizin fazla pismemesine dikkat edelim Kuru soganimizi
yemeklik dograyalim ve sivi yagda kavurup pastirmalarimizi ilave edelim . Ispanaklarimizi ekleyelim ve yavasca
karigtirarak kavuralim. Bir kasik yardimi ile yumurtalar igin yuvalar agalim ve bu yuvalara yarimsar kasik sivi yag
doékelim. Daha sonra her yuvaya bir yumurta gelecek sekilde yumurtalanmizi kirahm Yumurtalarimiz sevdigimiz
pisme kivamina gelince genis, diz bir servis tabagina alalim ve sevdiklerimize ikram edelim.
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