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ISPANAKLI PASTIRMALI FIRIN MAKARNA

2 yemek kasigi margarin
1 paket Firin Makarna
Yarim kg ispanak

25 gr dolmalik fistik

1 adet sogan

100 ml krema

100 gr pastirma

1 su bardagi kasar
Besamel sos icin:

2.5 su bardag sut

1.5 yemek kasigi un

1 yemek kasigi margarin

Finn Makarnay dise gelecek sekilde haslayin ve suyunu stizin. sana yagini tavada isitin. Kiyilmis sogani ve
dolmalik fistidi ilave edip soteleyin. 2-3 dakika sonra ispanagi ilave edip pisirin. Kremayi, tuzu ve karabiberi ilave
edip karistirin. Sos i¢in margarini isitin. Un ilave edip kavurun. 2.5 su bardagi sttt ekleyip muhallebi kivaminda
pisirin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Makarnay! besamel sos ile karistirin. Makarnanin 1/3°Gnd yaglanmis firin
kabina yayin. Yarim su bardagi kasar peynirini serpin. Ispanak harcinin yarisini Gizerine ekleyin. Kalan firin
makarnanin yarisini tizerine yayin. Yarim su bardag kagar peynirini serpin. Kalan ispanakli harci makarnanin
Uzerine yaydiktan sonra kalan makarnayi ekleyin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Kalan
kasar peynirini Uzerine ekleyip yayin ve tekrar firina verip kizarincaya kadar pisirin. Pastirmalari kiip seklinde
dograyip tavada hafif kizartin. Firndan ¢ikardiginiz makarnanin Gzerine serpin.
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